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- Stillende 3/5

- Tageshdchstmenge fiir Magnesium 1/14

- Verletzliche Verbraucher 4/12f
Nationaler Aktionsplan Erndhrung

- IN FORM
Nationaler Aktionsplan
Gesundheitskompetenz 2/4
Novel Food
-Champignons mit Vitamin D 5/18
-Insekten 1/18, 6/10ff

- Mikroalgen Schizochytrium und

Ulkenia 6/16
- Stevia-Blatter 3/21
-UV-bestrahlte Hefe zur Vitamin D-
Anreicherung 5/18
Obst
- Aprikosen 3/6
-Food Upcycling 6/6f, 6/19
-Schulobst 1/ 4,2/9
-Verluste zwischen Feld und
Ladentheke 3/15
-Violettes Obst — Purple Food 5/15f
-+ Schulverpflegung
Okoprodukte -+ Bioprodukte
Ole
-Hotspotanalyse 1/14
-Algendle 6/15ff
Online-Handel -+ Internethandel
Pilze, wild- 6/4
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Plastik — Haushalts -und

Bedarfsgegenstdnde 4/7f
Plattform Eradhrung und Bewegung 5/14
Polypropylen 4/7f
Protein 3/18ff
Purple Food 5/15f
Qualitétssicherung Milch 6/5f
Quinoa 5/5f
Recht
- Bio-Algen 6/18
- Biozertifizierung Online-Handel 1/18
- EuGH-Urteil Kennzeichnung
Gentechnik 4/17
- Gentechnik, neue Verfahren
kennzeichnungspflichtig 4/17
- Herkunftsangaben 4/17
- Lebensmittelinformations-
Durchfiihrungsverordnung 1/17
- Lebensmittelrechtstag 3/22

-Novel Food-Verordnung

zu Insekten 1/18, 6/10ff
- NRW-Infoportal gem. LMIV 6/18
- Oko-Verordnung (neu) 1/18
- Urteil: Information tiber Zutaten

vor Internetkauf notig 2/16
-Vermarktungsnormen fiir Eier 1/18
Referenzwerte Protein 3/18f
Refill NRW 2/6
Reformulierung
- Nationale Reduktionsstrategie  5/7f
- Nationale Strategie der

Bundesregierung 3/3
- Projekte am MRI 5/8
REFOWAS 3/7f
Regional-Produkte
- Aprikosen vom Niederrhein 3/6
- Essbare Stadt Koln 2/7
- Kulinarisches Deutschland 2/6
-Quinoa aus NRW 5/5f

-Spargel aus dem eigenen Garten 2/4

Séuglingsnahrung
- Beratungstelefon Kinderernghrung  5/3

-Gesund ins Leben 2/20

- Stillen in Deutschland aus
wissenschaftlicher Sicht 5/20

-+ Kindererndhrung

Salmonellen 5/14

Salz -+ Reformulierung

Salzpflanzen, Schwermetalle in 5/14

Schadstoffe -+ Lebensmittelsicherheit

Schwangerschaft
-Nahrungsergédnzung 4/13
- Neue nationale Empfehlungen

zu Erndhrung und Lebensstil 6/20
-Verzehrvon Leber 1/14

Schulverpflegung

- Abfallarme Schulverpflegung 3/7f
- EU-Schulprogramm Obst,
Gemiuse, Milch 1/4
-Handlungsleitfaden Klimagesunde
Schulverpflegung 4/6

- Inklusion durch Schulverpflegung 5/20
- SIPCAN-Listen 3/14
-Vernetzungsstelle Kita- und

Jahresregister 2018

Schulverpflegung NRW 5/20
- Wirksamkeit Schulobst-

programm NRW 2/9
Seetang, Schwermetalle in 5/14
Siegelmissbrauch 3/22
SINUS Jugendstudie 2016 4/15
Social Media 3/13, 6/14
Soja — Vom Acker auf den Teller 3/3
Sporterndhrung, EiweiRbedarf 3/18
Steuer, Zucker- 1/3, 3/3
Stevia 1/5,3/21
Stillen -+ Sduglingsernédhrung
Strahlenbelastung bei Wildpilzen
und Wildschwein 6/4
Studien
-DONALD 414
- Erkenntnisgewinn auch durch

negative Ergebnisse 5/14
-KIGGS 2/20, 4/4
- SINUS Jugendstudie 2016 4/15

- Studie zum Nahrungserganzungs-
mittelkonsum bei Kindern und

Jugendlichen 2/5
Siiungsmittel
-Allulose 5/4
- Stevia 1/5,3/21
- Steviolglykoside 3/21
Superfood

-heimische

1/7
- Food Upcycling 6/6f, 6/19
Tierwohl
-Besser Huhn statt Pute? 5/10ff
-Branchendialog Fleisch + Wurst  4/16
-Genom Editing statt Kiikentoten 4/14
-Massentierhaltung:

Geht ja gar nicht? 2/18
- Mastgefliigel 5 /10ff
Tomaten 5/9,6/18
Transfettsduren 5/3
Transparenzportal Lebensmittel-
Uberwachung NRW 6/18
Trinkwasser -+ Wasser
Ubergewicht
-bei Kindern (KIGGS) 4l4
-Gen-Didten 5/3

- Helmholtz-Institut gegen Adipositas 4/3

-Kasseler Erkldrung 4/15
-Zahlin NRW-Krankenh&dusern 414
Unvertraglichkeiten

- Glutenfreie Kosmetik 2/14

-Nahrungsmittelunvertraglichkeiten
(Rezension) 3/23
- Tagliches Brot: Krank durch Weizen,

Gluten und ATI (Rezension) 5/19
Vegane Erndhrung
- Erste deutsche Professur 3/3
Vegetarische Erndhrung
- Grillkdse 3/9
- Kriterien fiir Meniilinien 4/3
Vegetarierbund / ProVeg 3/17
Verbraucherbefragungen
- Akzeptanz von

Speiseinsekten 6/3, 6/12f

- Lebensmittelwertschatzung 4/8
-Verpackungsmiill 2/8,5/20
- Werbung mit natirlichen Zutaten 1/6
Verbraucherforschung
- Institut fir
Verbraucherwissenschaften 1/4
-SINUS Jugendstudie 2016 4/15
-The 21st Century Consumer 2/19

- Wertschdtzung von Lebensmitteln  4/9
Verbraucherkommunikation

-Altere 3/10ff
-Eltern zu

Nahrungserganzungsmitteln 2/sg
Verletzliche Verbraucher —
Essverhalten 4/10ff
Verpackung
-, eigene mitbringen 6/9
-, Informationen rund um 5/20

- gegen Lebensmittelverschwendung 3/15

-Umfrage zu Verpackungsmiill 2/8

Videos

- Erklarclips mit Tipps gegen
Speiseabfille 3/8

- Faltenfrei und Muskeln auf die Schnel-
le? Nahrungserganzungsmittel sind
keine Wundermittel 1/20

-Gelenkbeschwerden ade? Nahrungs-
ergdanzungsmittel sind keine

Arzneimittel 1/20
-Kiichenhygiene 2/13
- Kiichenhygiene fiir Jugendliche

und junge Erwachsene 6/3
Vitamine
-Champignons mit

Vitamin D-Anreicherung 5/18
- Hefe mit Vitamin D-Anreicherung  5/18

-Neue Hochstmengenempfehlungen
flir Vitamine 2/14
-Vitamin A — Hohe Gehalte in Leber 1/14

Woarenkunde

- Grillkdse 3/9
-Halloumi 3/9
-Kuchentees 1/
- Pasta filata 3/9
-Purple Food 5/15f
-Ube-Wurzel 5/16
- Zierbliiten, essbar 3/16f
Warnhinweise 4/3
Wasser - Refill NRW 2/6
Werbung - Lebensmittelwerbung
Wildpilze 6/4
ZierblUten, esshar 3/16f
Zoonosen, lebensmittelbedingt  2/10f
Zucker

-Allulose 5/4
-EFSA 1/3
- kalorienfrei 5/4
- Nationale Reduktionsstrategie  5/7f
- Zuckersteuer 1/3, 3/3
Zusatzstoffe

- Calciumsorbat 3/3
-Konservierungsmittel E 203 3/3
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